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 Магазин  «ТЕКСТИЛЬЩИЦА»
по адресу: г. Родники, пл. Ленина, д.5 приглашает 

посетить магазин и приобрести товары: одежду, матрасы, 
подушки, одеяла, текстильную продукцию на любой воз-
раст. Также принимаем заказы на изготовление матрасов. 

Тел. 89158155021, 89051076614.

15

г. Вичуга, ул. Шевченко, д.1Б

МЕТАЛЛОПРОКАТ
ПРОФНАСТИЛ

Тел.:  89621670168,  8 (49354) 2-11-00.

Реклама

Круглосуточный телефон  

единой дежурно-

диспетчерскойслужбы

2-32-70, 2-19-01.

Врач психиатр-нарколог  ГРИГОРУК Д.В.
анонимно качественно

Лицензия  № ЛО-37-01-000719
Лечение алкогольной зависимости: снятие похмель-

ного синдрома, вывод из запоя, кодирование. 
Тел. 8910-699-64-46.

Как только мы объявили наш традиционный 
конкурс «Фото первой полосы», на нашу почту 
пришло это милое письмо от наших постоянных 
читательниц и активных участниц конкурса про-
шлых лет Юлии Лариной и её дочки Ксении. Они 
очень любят вместе готовить необычные и очень 
вкусные угощения. На фото, присланном в редак-
цию, Ксения демонстрирует салат «Дракошка». К 
фотографии прилагался рецепт приготовления это-
го праздничного блюда. Мы не могли оставить без 
внимания это письмо. Учитывая, что впереди много 
праздничных дней, предлагаем вам обязательно 
попробовать приготовить салат по этому рецепту.

Нам потребуется: 300 гр куриной грудки, 3 яйца, 
0,5 банки кукурузы, 100 гр твёрдого сыра,50 гр 
чернослива.

Приготовление. Филе куриной грудки отварива-
ем и нарезаем соломкой. Яйца нарезаем кубиком, 
добавляем 0,5 банки кукурузы. Сыр нарезаем ку-
биком, именно кубиком, так получается вкуснее 
и пикантней. Чернослив нарезаем полосками. По 
желанию можно добавить натертый зубчик чеснока. 
Солим, заправляем майонезом и тщательно пере-
мешиваем. Прежде чем выкладывать на плоское 
блюдо, мы рисуем на тарелке майонезом контуры 
дракончика. Далее ложкой выкладываем наш салат, 
создавая образ. 

Украшение. Натираем на тёрке твёрдый сыр, и 
засыпаем вверх салата, спинку выкладываем из ве-
точек укропа, отварную морковь режем на кружоч-
ки, и разрезаем пополам. Половинки раскладываем 
по всей длине​ спинки. Далее на морковь уклады-
ваем зёрна кукурузы, чтобы выглядел Дракончик 
нарядный. Берем свежий огурчик, стараемся на-
резать треугольными полосками и выкладывать его 

в виде острых иголок. Делаем глазки из варёного 
яйца, сверху накладываем маслины. Язык делаем 
из моркови. Края Дракона выкладываем из маслин, 
нарезанных на тоненькие полоски. Салат готов.

Приятного аппетита! С Новым годом 2024 и 
наступающим Рождеством!

             Салат «Дракошка» РЕЦЕПТ ОТ ЧИТАТЕЛЕЙ


